- HERFSTMENU -

Fazantenpastei / eendenterrine / brioche
6 Franse oesters “Fine de Claire”
2 Kaaskroketjes of garnaalkroketjes (+ € 2)
Noordzeevissoep

Gegratineerde coquilles / garnalen / prei

%

Kabeljauw Royale / gekarameliseerd witlof / mousseline / puree (+ €4)
Op vel gebakken zalm / pompoen & zoete aardappel / groene kool
Irish Striploin entreco6te / slaatje / frietjes / saus naar keuze

Hertenkalffilet “Grand Veneur” / herfstgarnituur / amandelkroketjes

=

Trio van speculoos
Dame blanche
Coupe brésilienne
Moelleux van chocolade / sinaas
Huisgemaakte tiramisu
Café glacé by “llly Coffee”

Irish coffee

€ 59






